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0 Personajes relevantes del mundo de la gastronomia apadrinan nuestras piezas estrella de buey y de vaca vieja que veréis expuestas en la N
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SOBRE ELS NOSTRES ‘MENUS DESCUELGUE - EDICIO LIMITADA \
4 \\ y
0 Personatges rellevants del mén de la gastronomia apadrinen les nostres peces estrella de bou i de vaca vella que veureu exposades a la N
% cambra del nostre restaurant. Durant els mesos de maduracié de la peca, el padri és testimoni de la seva evolucié i col-labora en l'elaboracié Y
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0 Important personalities from the world of gastronomy sponsor our star pieces of ox and old cow that you will see on display in our N
% restaurant's chamber. During the months of maturation of the piece, the sponsor witnesses its evolution and collaborates in the preparation Y
0 / of the tasting menu of their sponsored piece. With this action we want to disseminate and give visibility to the process of MATURED MEAT. ‘\\ 3 40
N - IS \‘\'\
NN VAT INCLUDED / MENU PRICE PER PERSON / COMPLETE TABLE SERVICE

0 > v WAL N \odl e R\
S & T NS © Y S QTS S
\\ \0 _'\\“:Sg, ‘\0 o \\ & \@%;:::B N »



o O By 0w b NS
j%w@s;: y \4\\,0 0§ A, @S‘%ﬁg \4\\0 0\ \Q /LI\\%E” ‘\0 - @’ \%
e w %\%ﬁ - ' @gi% N\ %
N A Y L o0 T Ly
\ \% - Qg“e“g \‘\\y

IR Q

N L.OMO ALTO MENU DEGUSTATION N
<Y DESCUEL GUE S

Sse

A
Qg“e%@g \\
Q %
% . . ) C .. . Ca , PN
\9 Bosco Jiménez, passionné de cuisine, influenceur gastronomique considéré comme l'un O &
Ny

~ des meilleurs foodies carnivores et parrain de notre piéce de 2 mois de maturation. <sbv \\\

SN “Gildas” de fromage castillan et Bikinga

Q ' > A&
N Toast de filet au foi MG
N \\ oast de filet au foie gras 2 Q\
//i'\%f% ~nys - P . ‘\\0 \

<.+ Salade de roquette avec des tranches réties de patte arriére maturée et des fraises = \Q

N N
A\ Moelle au tartare de thon CAN

é N Cote de boeuf Bikinga \0 N

§ /i ‘ N @2, &
TR Digestif LomoAlto 3 \\.

0 ° %0 %
N\ N /

\< Caillé fumé et fruits rouges

b s ' / &Q
N Qy
\' 8 5 I 00 € Qh“e%g
)

0
0
%,
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0 Des personnalités importantes du monde de la gastronomie parrainent nos piéces vedettes de beeuf et de vieille vache que vous verrez exposées N
% dans la salle de notre restaurant. Pendant les mois de maturation de la piéce, le parrain assiste a son évolution et collabore a l'élaboration du Y
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