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MENU DEGUSTATION
L.OMO ALTO

DESCUELGUL "DULCE”
Appariement

Mer et montagne “Dulce”
Juvé & Camps Brut Reserva Milesimé - D.O. Cava - Chardonnay

Croquant de tartare de vache origine Galice
Oloroso Don Nuio - D.O. Jerez - Palomino

Carpaccio aux aromes d'agrumes
Edetaria - D.O. Terra alta - Garnatxa blanca

Morilles farcies au foie gras, ceps et pousse de petit pois
Muga Rosado - D.0.Ca. Rioja - Garnacha tinta, viura

Bullshot "Dulce”

Cote 3 basse température au style de Pekin
Les Argeliérs - 1.G.P. Pays d’Oc - Pinot Noire

Notre cote de boeuf de viande maturée
Martinet Bru - D.0.Q. Priorat - Garnatxa negra, Syrah

Le digestif du Lomo Alto

Pain grillé, chocolat noir et copeaux d’orange confites
Moscatel Ochoa - D.O. Navarra - Moscatel de grano menudo

Notre petit four croquant

Service de pain de charbon et beurre fumé
Eaux minérales et pétillantes
Café

Menu Dégustation Menu Dégustation avec Appariement

85,00 € 120,00 €

TTCINCLUS / PRIX DU MENU PAR PERSONNE / SERVICE DE TABLE COMPLET
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