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?@% MENU DEGUSTACIO
LOMO ALTO

- DESCUELGUE "DULCE”

L7 ?30
QQ“\\ Qﬂg <
A\

\Q% Maridatge
~=
‘%%7 0 Mar i muntanya "Dulce”
> \'\\' Juvé & Camps Brut Reserva Milesimé - D.O. Cava - Chardonnay
\
\&\ &2 Cruixent de tartar de vaca vella
: /11\\ Oloroso Don Nuiio - D.O. Jerez - Palomino
0 o Carpaccio de culati de vaca vella
;\. é Edetaria - D.O. Terra alta - Garnatxa blanca
N
8 Margoles farcides amb fetge gras, ceps i brots de pésols
= i'\\ ¥ Muga Rosado - D.0.Ca. Rioja - Garnacha tinta, viura
“g“e“?ﬂ J
0\ Bullshot de vaca vella
N
N Costellam de vaca vella Pekin
aj@ Les Argeliérs - I.G.P. Pays d'Oc - Pinot Noire
SUBINN)
; \\\, Mitjana de vaca vella
%0 Martinet Bru - D.0.Q. Priorat - Garnatxa negra, Syrah
» o
g BN Digestiu Lomo Alto
am““;a
4\\\ Pa amb xocolata y taronja
\\\' \\ Moscatel Ochoa - D.O. Navarra - Moscatel de grano menudo
)

Dy Arrugats
QQ¥B§

N\ Servei de pa de carb6 amb mantega fumada
0 Aigiies minerals amb i sense gas

0% Cafe

¥ \Q Menu Degustaci6 Menua Degustacié amb Maridatge

N\ 85,00 € 120,00 €

A

N\ @
%Q IVAINCLOS / IMPORT MENU PER PERSONA / SERVEI A TAULA COMPLETA
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MENU DEGUSTATION
L.OMO ALTO

DESCUELGUL "DULCE”
Appariement

Mer et montagne “Dulce”
Juvé & Camps Brut Reserva Milesimé - D.O. Cava - Chardonnay

Croquant de tartare de vache origine Galice
Oloroso Don Nuio - D.O. Jerez - Palomino

Carpaccio aux aromes d'agrumes
Edetaria - D.O. Terra alta - Garnatxa blanca

Morilles farcies au foie gras, ceps et pousse de petit pois
Muga Rosado - D.0.Ca. Rioja - Garnacha tinta, viura

Bullshot "Dulce”

Cote 3 basse température au style de Pekin
Les Argeliérs - 1.G.P. Pays d’Oc - Pinot Noire

Notre cote de boeuf de viande maturée
Martinet Bru - D.0.Q. Priorat - Garnatxa negra, Syrah

Le digestif du Lomo Alto

Pain grillé, chocolat noir et copeaux d’orange confites
Moscatel Ochoa - D.O. Navarra - Moscatel de grano menudo

Notre petit four croquant

Service de pain de charbon et beurre fumé
Eaux minérales et pétillantes
Café

Menu Dégustation Menu Dégustation avec Appariement

85,00 € 120,00 €

TTCINCLUS / PRIX DU MENU PAR PERSONNE / SERVICE DE TABLE COMPLET

A
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ENTRANTS FREDS
HORS-DEUVRES FROIDS

GASPATXO ANDALUS AMB CREMA D'ALVOCAT ...oooecseeeeeseesseessossssessssssssssssssssesssssssesssessoesssessoesoe 8,50 €
GASPACHO ANDALOU A LA CREME D'AVOCAT

AMANIDA DE TOMAQUETS DE TEMPORADA AMB VENTRESCA DE TONYINA | CEBA TENDRA ...... 15,00 €
SALADE DE TOMATES DE SAISON A LA VENTRECHE DE THON ET OIGNON NOUVEAU

AMANIDA DE BURRATA AMB BOTARIGA | FIGUES w...oooeeeeeeseeeeesoeeeesoesseessoessoesssesseessseseeeseoeee 16,75 €
SALADE DE BURRATA A LA POUTARGUE ET AUX FIGUES

PERNIL IBERIC DE GLA GUITUELO TALLAT A MA ...oooooeoeesoeseessesssesssssssessssssesssesssesssesssesssessoens 26,00 €
JAMBON IBERIQUE DE GLAND GUIJUELO COUPE A LA MAIN

ENTRANTS CALENTS
HORS-DEUVRES CHAUDS

ENCIAM SENCER A LA BRASA AMB ALLS TENDRES | VERDURETES ROSTIDES ... 9,50 €
LAITUE ENTIERE GRILLEE AVEC DE POUSSES D'AIL ET LEGUMES ROTIS

VERDURA (*) DE TEMPORADA A LA BRASA AMB TOMAQUET | HERBES FRESQUES ......ooccconvcrc 15,00 €
LEGUMES (*) DE SAISON GRILLES A LA TOMATE ET AUX HERBES FRAICHES

PORROS A LA BRASA AMB CULATI DE VACA .coooooeeeeoeeeesssesseessesssssssosssessssesssssssesssesssessoessessoens 13,20 €
POIREAUX GRILLES AVEC PICANHA DE VACHE

CARXOFES | ESPARRECS VERDS CONFITATS A LA BRASA AMB SALSA DE ROMESCO ... 20,00 €
ARTICHAUTS ET ASPERGES VERTES CONFITS ET GRILLES A LA SAUCE ROMESCO

CREMOS DE PATATA TRUFAT AMB OU A BAIXA TEMPERATURA, FOIE | CEPS ..o 20,50 €
POMME DE TERRE CREMEUSE A LA TRUFFE A L'GEUF A BASSE TEMPERATURE, FOIE ET CHAMPIGNONS

COCA FINA DE SOBRASSADA DE BOU ...oovvvvvuvveeemmmsssseeseeesssesssssssssssssssssmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesees 14,00 €
PIZZA CATALANE DE SOUBRESSADE DE BEEUF (SAUCISSON TYPIQUE DE MAJORQUE)

RAVIOLI DE XAl AMB BOLETS BRASEJATS | EL SEU BROU AL XERES VELL ooooooeeeeceree 18,70 €
RAVIOLIS D'AGNEAU AUX CHAMPIGNONS BRAISES ET BOUILLON DE XERES VIELLI

CROQUETES DE CECINA DE BOU ..oooiiiiieeeesrrrsseeeeeessseessssssssssssssessssssssssssssssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssnnnsss 10,00 €
CROQUETTES DE CECINA DE BEEUF

(*) CONSULTEU-NOS QUIN PRODUCTE DE TEMPORADA US PODEM OFERIR.
DEMANDEZ-NOUS QUEL PRODUIT DE SAISON NOUS POUVONS VOUS PROPOSER.



AN, \‘\
BOU I VACA §
BEUT ET VACHE & _

ENTREMESOS LOMO ALTO DE BOU [ VACA ....oooorreeeeensseeeeeseeesssesessssssesses 18,00 € \\
(Cecina artesana premium, xorico, llonganissa, Q
sobrassada i llengua curada) \

LES HORS D'CEUVRES DE LOMO ALTO t/fi&\\\/ $
(Cecina artisanal premium, chorizo, saucisson, %J)
soubressade et langue fumée) ﬂ\o |

STEAK TARTAR DE BOU ..ooorrreeeeeererernsessseessesssssssesssssssssssssssssssssssssssesssssssnssessens 24,00 €
STEAK TARTARE DE BEUF P

Yiase \‘\,
CARPACCIO DE VACA VELLA MADURADA AMB 0
FORMATGE CASTELLA FUMAT ooooeoeeeeeeeeeeeeeeesseeeeesessseeessessssessssesssesseessssssseeesss 18,00 € Q*
CARPACCIO DE VACHE MATUREE AU
FROMAGE CASTILIEN FUME 'l'%

W
PASTRAMI DE VACA AMB VERDURES ADOBADES ... 16,50 € 0\
PASTRAMI DE BGEUF AUX LEGUMES MARINES \% /.”

CECINA ARTESANA DE VACA VELLA PREMIUM ...ccooverrrvviimcerreeieinseeeesesssiensses 18,00 € g
CECINA ARTESANAL DE VACHE VIEILLE PREMIUM .\.0
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O 3 COSTELLES SENCERES A LA GRAELLA
y A w »
$ COTELETTES ENTIERES GRILLEES
e
/;;"\\ $ & VEDELLA BRUNETA .. . 65,00 €/kg
o 0\\ VEAU BRUNETA
0§ VACA EUROPEA FRISONA CURTA MADURACIO, 40 A 60 DIES ... 75,00 €/kg
\' = FRISONA, VACHE EUROPEENNE DE COURTE MADURATION, 40 A 60 JOURS
|
})@ 0 VACA EUROPEA SIMMENTAL MITJA M/-\DURACIO, 60 A 80 DIES ... 100,00 €/kg
\\‘\,\ SIMMENTAL, VACHE EUROPEENNE DE MI-MATURATION, 60 A 80 JOURS
& o VACA GALLEGA SELECCIO MITIA MADURACIO, 60 A 80 DIES ......... 110,00 €/kg
fi% SELECTION VACHE GALICIENNE DE MATURATION MOYENNE, 60 A 80 JOURS
3
o o VACA VELLA ROSSA GALLEGA LLARGA MADU RACIO, MES DE 90 DIES .... 140,00 €/kg
\"\ d BLONDE DE GALICE, VACHE MATUREE DE LONGUE MADURATION, PLUS DE 90 JOURS
N
i /) \' BOU ROSSA GALLEGA 180 DIES DE MADURACIO oo, 190,00 €/kg
/3 % BLONDE DE GALICE, BEUF MATURE 180 JOURS
<N .
S \\ WAGYU SELECCIO NACIONAL .o 180,00 €/kg
0 WAGYU, D'ORIGINE NATIONALE
\Q§
g
¥ O
X \\\\ﬂ CENTRES DE LLOMS NETS
U
Q\\~ y/ FILETS DE VEAU
v {_{i\\
o VACA SELECCIO EUROPEA, 60 A 80 DIES .17,00 €/100 g
\\0 VACHE - SELECTION EUROPEENNE, 60 A 80 JOURS
F \c VACA GALLEGA SELECCIO, MITIJA MADURACIO, 60 A80DIES ... 30,00 €/100 g
A a% SELECTION VACHE GALICIENNE DE MATURATION MOYENNE, 60 A 80 JOURS
o
“2%;, \ BOU ROSSA GALLEGA MADURAT .. .60,00 €/100 g
) Q BEUF BLONDE DE GALICE MATUREE
N
A\
)
S
S
\@\ L 2l
Q A
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ALTRES TALLS A LA GRAELLA
AUTRES MORCUEAUX GRILLES

ENTRECOT DE VEDELLA AMB SALSA BEARNESA ... 27,50 €
ENTRECOTE DE VEAU A LA SAUCE BEARNAISE

FILET DE VEDELLA A LA BRASA ....oooiiirirrrrrrreeeiiiemmsssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssese 30,00 €
FILET DE VEAU GRILLE AU FEU DE BOIS

SUPREMA DE VACA ABERDEEN-ANGUS NACIONAL .....cccvvveueemmmrrrrsessaneeeeeeen 34,00 €
SUPREME DE FAUX FILET D'ABERDEEN ANGUS NATIONAL

ALTRES CARNS
AUTRES VIANDES

HAMBURGUESA DE BOU ......ovivervveeeeeemissssesseeseesseessssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssseees 20,00 €
BURGER DE BCEUF

COSTELLAM DE PORC ROSTIT AMB SALSA BARBACOA ... 15,50 €
CARRE DE PORC ROTI AVEC SAUCE BARBECUE

POLLASTRE DE PAGES A LA BRASA oooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessesssssmeessseeesss s 16,50 €
POULET FERMIER GRILLE AU FEU DE BOIS

ESPATLLA DE XAI LLETO w.oooeoeeeeeeseesoesoessessesssesssssssessssssssssssesssesssesssesoe 29,00 €
EPAULE D'AGNEAU DE LAIT

JARRET DE VEDELLA A BAIXA TEMPERATURA AMB CREMOS DE PATATA
TRUFAT PER A 4 PERSONES/PREU PER PERSONA ....ccoooverrvvrrimmcnrrreeerrneneen 22,50 €
JARRET DE BCGEUF A BASSE TEMPERATURE AVEC POMME DE TERRE A

LA TRUFFE CREMEUSE POUR 4 PERSONNES / PRIX PAR PERSONNE

GUARNICIONS PER A LES NOSTRES CARNS | GARNITURES DE NOS VIANDES
PEBROTS DEL PIQUILLO CONFITATS, PATATES FREGIDES | AMANIDA VERDA
POIVRONS DEL PIQUILLO CONFITS (PETITS POIVRONS ROUGES LEGEREMENT
PIQUANTS), FRITES ET SALADE VERTE

T T T T (T (T (T (T (T (T (T (T T T T T T T T (T T T T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T (T ("™
) o) o) o) o) o) o) o) o) o) o o) o) o o ed e e e e e e e e e el e oo o el e o ed o oo oo o od o od oo e e

» S B0s B0 B0 B0 B0 B0 B0 DS BDs B0 B0 39S BDs B0 303 39S BDs BDS BDs DS BDs B3 BDs 303 BDs DS BDs B0 BDs DS | $\\. -



MENU DEGUSTACIO LOMO ALTO
MENU DEGUSTATION LOMO ALTO

CROQUETA DE CECINA
CROQUETTE DE CECINA

XORICO, LLONGANISSA, LLENGUA | CECINA
CHORIZO, SAUCISSON, LANGUE ET CECINA

STEAK TARTAR
STEAK TARTARE

CRUIXENT DE SOBRASSADA
SOUBRESSADE CROUSTILLANTE

AMB VACA AMB BULY
AVEC VACHE AVEC BIEUF 7
CENTRE DE LLOM DEVACA  O/OR CENTRE DE BOU GALLEC ‘
(200 g) MADURAT (100 g) S
FILET DE VACHE FILET DE BCEUF GALICIENNE
(200 g) MATURE (100 g) Z
+

CENTRE DE LLOM DE VACA E

(100 g) 7
FILET DE VACHE 7
(100 g) 4
DIGESTIU LOMO ALTO &

DIGESTIVE LOMO ALTO 7
PINYA A LA BRASA Z
ANANAS GRILLE E
80,00 € 110,00 € Z

IMPORT MENU PER PERSONA, SERVEI A TAULA COMPLETA
PRIX DU MENU PAR PERSONNE, SERVICE DE TABLE COMPLET




PEIX
POISSON

POP GALLEC EN DOS COCCIONS A LA BRASA

AMB PATATES .o eeeeeeeeeeesessseeesesssssssssessessssss s sssssssssse s sssssssssssssssssssssssssssssssssnnnes 25,50 €
POULPE A LA GALICIENNE EN DEUX CUISSONS GRILLE

AVEC POMMES DE TERRE

TURBOT A LA GRAELLA AMB POCIO DE GETARIA ..o 25,50 €
TURBOT GRILLE A LA POTION DE GETARIA

SERVET DE PA e reeeeeiesiessssss s ssssssssssssssssssss s ssssssssssssssssssnasssssssssssssses 3,00 €
SERVICE DE PAIN

PA DE COCA TORRAT AMB TOMAQUET, OLI I SAL wcoooeoereeeceesees e 3,80 €
PAIN GRILLE A LA TOMATE, HUILE D'OLIVE ET SEL
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SR DIGESTIU & FORMATGES LOMO ALTO S/
3 £
) 3 DIGESTIVE & FROMAGES LOMO ALTO Q)
oy O
E?v\@% & SORBET DE LLIMA I API AMB GINTONIC .o 5,00 € y \Qi
e Q\ SORBET DE LIME ET CELERI AVEC GIN TONIC QZ]
N /2
. TN
> SELECCIO DE FORMATGES AFINATS .ottt ssisessissesesessasesseons 15,50 € o
Q o SELECCIO DE FORMATGES AFINATS O;g‘z% <
% : SELECTION DE FROMAGES AFFINES @
¥ QO Q)
}") \‘\\ * FORMATGE PICON - VACA, OVELLA, CABRA - BLAU PASTA TOVA \& -
@ FROMAGE PICON - VACHE, BREBIS, CHEVRE - FROMAGE BLEU A )y
B PATE MOLLE 2 .\Q
v _/ \/
BRY “ N
b * FORMATGE PAYOYO PEBRE VERMELL - CABRA AMB PEBRE VERMELL @
«\0 . PICANT DE LA VERA - PASTA DURA ) 44}2
:\' \Q FROMAGE AU PAPRIKA PAYOYO - CHEVRE AU PAPRIKA EPICE DE ' BN
LA VERA - FROMAGE A PATE DURE 0 S
RS A '
N $ 2 + MAO TENDRE D.O.P. MAHON-MENORCA - VACA CURADA PASTA ;‘\' Q
S N
Q\ SEMITOVA 3
\ﬁ FROMAGE TENDRE MAHON D.0.P. MAHON-MENORCA - VACHE /il\ia%
\& . CURI A PATE DEMI-FERME @%}’% \q
)
/N I&Q ) \
%}g Q * PUIGPEDROS - VACA - PASTA TOVA \%k
N, 2 N ~
N @ PUIGPEDROS - VACHE - FROMAGE A PATE MOLLE \&r ‘
@ » R
0 /@; * PETITOT - CABRA - PASTA SEMITOVA N % 0
v 4&\?‘ PETITOT - CHEVRE - FROMAGE DEMI-FERME & \"\\,
g o
: * DON MANUEL - OVELLA - PASTA DURA % f;
S y
&v \\‘ DON MANUEL - BREBIS - FROMAGE A PATE DURE v %3‘/_{\_
g S
/{7; N AMB PA DE CEREALS | CONTRAST DOLC ‘\
AN AVEC DU PAIN AUX CEREALES ET UN CONTRASTE SUCRE gv <
“bops % ) % N\
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/{/7&3@ IVA INCLOS. Aquest estab_liment cqmpleix amb la _normativa_sobre prevencio de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Algun_s productes \ Q\
) contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, llavors de sésam, sulfits, tramussos, mol-luscs i derivats. En cas L4
\\ % Q d'al-lérgia comqr}iqui»ho al nostre personal: Aquest establiment té 3 Qisposicié fjels seus clients jnformacic} dels plats que ofereix. Aquest \%
o \‘\ establiment facilita als seus clients que puguin endur-se sense cost addicional els aliments que no hagin consumit. \'&
\\ TVA COMPRISE. Cet établissement suit les normes de prévention de la parasitose anisakis dans les produits de péche. Certains produits contiennent }]
%& du gluten, des crustacés, des ceufs, du poisson, des cacahuétes, du soja, du lait, des fruits a coque, du céleri, de la moutarde, des graines de sésame, s : 4 &a
es sulfites, des lupins, des mollusques et des dérivés. En cas d'allergie, veuillez prévenir notre personnel. Cet établissement tient a votre disposition ‘< k-
@ //’Jlf ges inlfotrrr)a?ioan Eulr léjs plgts“qu? lsonttr;jropisés. CeE étab(ljisslémgent per#\et% ses clientts g‘emport;rcfatcil:ergtent les attitmer:ts qltJ'il;jn'FnJ)nt tpas \\ % ,&Q
= consommés sans frais supplémentaires. Agp \\\,
= Q
Q . » e N d PG ez il *
W & T WS Y e &, Y 4
i a gk,
A R T NI S »> O s

S Q /
/ LN\ N = & W QO
4% A © by Wy . EANRRN)



=>4
>
L/
\/

0
o
@/‘\
0
ez

>
,
=

a,
S0

LOMOALTO

RESTAURANT DE CARNS

AL-LERGENS DELS NOSTRES PLATS
ALLERGENES DE NOS PLATS

CAITR



JULIOL 2022

JUILL

ET 2022

NOM DEL PLAT
NOM DU PLAT

® 000

GLUTEN CRUSTACIS ous PEIX
GLUTEN CRUSTACES @UFS POISSONS

@ 00

CACAUETS S0JA LACTIS FRUITS DE
CACAHUETES SOIA LAITET cLosca
PRODUITS FRUITS A

ABASE COQUES
DE LAIT

API
CELERI

)

MOSTASSA
MOUTARDE

SESAM
SESAME

e

DIOXID
DE SOFRE
ISULFITS
DIOXYDE
DE SOUFRE

ET
SULFITES

MOL-LUSCS
MOLLUSQUES

S

TRAMUSSOS
LUPIN

ENTRANTS FREDS
HORS-D(EUVRES FROIDS

GASPATXO ANDALUS AMB CREMA D'ALVOCAT
GASPACHO ANDALOU A LA CREME D'AVOCAT

AMANIDA DE TOMAQUETS DE TEMPORADA

AMB VENTRESCA DE TONYINA | CEBA TENDRA
SALADE DE TOMATES DE SAISON A LA VENTRECHE
DE THON ET OIGNON NOUVEAU

AMANIDA DE BURRATA AMB BOTARIGA | FIGUES
SALADE DE BURRATA A LA POUTARGUE ET AUX
FIGUES

PERNIL IBERIC DE GLA GUIJUELO
TALLAT A MA

JAMBON IBERIQUE DE GLAND GUIJUELO
COUPE A LA MAIN

T PRESENCIA D'AL-LERGENS
PRESENCE D'ALLERGENES

X CONTE TRACES
CONTIENT DES TRACES



JULIOL 2022
JUILLET 2022

NOM DEL PLAT
NOM DU PLAT

e

GLUTEN
GLUTEN

(i) o

CRUSTACIS ous PEIX
CRUSTACES @UFS POISSONS

®@eo0

CACAUETS S0JA LACTIS
CACAHUETES SOIA LAITET
PRODUITS

ABASE

DE LAIT

FRUITS DE
CLOSCA

FRUITS A
COQUES

API
CELERI

)

MOSTASSA
MOUTARDE

SESAM
SESAME

e

DIOXID
DE SOFRE
ISULFITS
DIOXYDE
DE SOUFRE

ET
SULFITES

MOL-LUSCS
MOLLUSQUES

S

TRAMUSSOS
LUPIN

ENTRANTS CALENTS

HORS-DEUVRES CHAUDS

ENCIAM SENCER A LA BRASA AMB ALLS TENDRES
| VERDURETES ROSTIDES

LAITUE ENTIERE GRILLEE AVEC DE POUSSES D'AIL
ET LEGUMES ROTIS

VERDURA DE TEMPORADA A LA BRASA
AMB TOMAQUET | HERBES FRESQUES
LEGUMES DE SAISON GRILLES A LA TOMATE
ET AUX HERBES FRAICHES

PORROS A LA BRASA AMB CULATI DE VACA
POIREAUX GRILLES AVEC PICANHA DE VACHE

CARXOFES | ESPARRECS VERDS CONFITATS
A LA BRASA AMB SALSA DE ROMESCO
ARTICHAUTS ET ASPERGES VERTES CONFITS
ET GRILLES A LA SAUCE ROMESCO

CREMOS DE PATATA TRUFAT AMB OU A BAIXA
TEMPERATURA, FOIE | CEPS

POMME DE TERRE CREMEUSE A LA TRUFFE A L'GEUF
A BASSE TEMPERATURE, FOIE ET CHAMPIGNONS

COCA FINA DE SOBRASSADA DE BOU
PIZZA CATALANE DE SOUBRESSADE DE BGEUF
(SAUCISSON TYPIQUE DE MAJORQUE)

RAVIOLI DE XAl AMB BOLETS BRASEJATS

I EL SEU BROU AL XERES VELL

RAVIOLIS D'AGNEAU AUX CHAMPIGNONS
BRAISES ET BOUILLON DE XERES VIELLI

CROQUETES DE CECINA DE BOU
CROQUETTES DE CECINA DE BEUF

T PRESENCIA D’AL-LERGENS

X CONTE TRACES
PRESENCE D’ALLERGENES

CONTIENT DES TRACES



JULIOL 2022
JUILLET 2022

NOM DEL PLAT
NOM DU PLAT

e

GLUTEN
GLUTEN

(i)

CRUSTACIS
CRUSTACES

ous
@UFS

o

PEIX
POISSONS

CACAUETS
CACAHUETES

e

S0JA
SOIA

o

LACTIS
LAITET
PRODUITS
ABASE
DE LAIT

FRUITS DE
CLOSCA

FRUITS A
COQUES

API
CELERI

)

MOSTASSA
MOUTARDE

SESAM
SESAME

e

DIOXID
DE SOFRE
ISULFITS
DIOXYDE
DE SOUFRE

ET
SULFITES

MOL-LUSCS
MOLLUSQUES

S

TRAMUSSOS
LUPIN

BOU I VACA

BIEUF ET VACHE

ENTREMESOS LOMO ALTO DE BOU | VACA
(Cecina artesana premium, xorico, llonganissa,
sobrassada i llengua curada)

LES HORS D'CEUVRES DE LOMO ALTO

(Cecina artisanal premium, chorizo, saucisson,
soubressade et langue fumée)

STEAK TARTAR DE BOU
STEAK TARTARE DE BGEUF

CARPACCIO DE VACA VELLA MADURADA AMB
FORMATGE CASTELLA FUMAT

CARPACCIO DE VACHE MATUREE AU
FROMAGE CASTILIEN FUME

PASTRAMI DE VACA AMB VERDURES ADOBADES
PASTRAMI DE BEUF AUX LEGUMES MARINES

CECINA ARTESANA DE VACA VELLA PREMIUM
CECINA ARTESANAL DE VACHE VIEILLE PREMIUM

T PRESENCIA D'AL-LERGENS
PRESENCE D'ALLERGENES

X CONTE TRACES

CONTIENT DES TRACES
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NOM DEL PLAT

NOM DU PLAT o | ome | o | ||| e | e | | g | e |
A BASE COQUES DIOXYDE
e

COSTELLES SENCERES A LA GRAELLA
A w pd
COTELETTES ENTIERES GRILLEES
VEDELLA BRUNETA

VEAU BRUNETA

VACA EUROPEA FRISONA CURTA MADURACIO,
40 A 60 DIES

FRISONA, VACHE EUROPEENNE DE COURTE
MADURATION, 40 A 60 JOURS

VACA EUROPEA SIMMENTAL MITJA MADURACIO,
60 A 80 DIES

SIMMENTAL, VACHE EUROPEENNE DE
MI-MATURATION, 60 A 80 JOURS

VACA GALLEGA SELECCIO MITJIA MADURACIO,
60 A 80 DIES

SELECTION VACHE GALICIENNE DE MATURATION
MOYENNE, 60 A 80 JOURS

VACA VELLA ROSSA GALLEGA LLARGA MADURACIO,

MES DE 90 DIES
BLONDE DE GALICE, VACHE MATUREE DE LONGUE
MADURATION, PLUS DE 90 JOURS

BOU ROSSA GALLEGA 180 DIES DE MADURACIO
BLONDE DE GALICE, BEUF MATURE 180 JOURS

WAGYU SELECCIO NACIONAL
WAGYU, D'ORIGINE NATIONALE

T PRESENCIA D'AL-LERGENS
PRESENCE D’ALLERGENES

X CONTE TRACES

CONTIENT DES TRACES
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NOM DEL PLAT
NOM DU PLAT

® 0006600

GLUTEN CRUSTACIS ous PEIX CACAUETS S0 LacTis FRUITS DE
GLUTEN CRUSTACES @urs POISSONS | CACAHUETES S0IA LAITET CLOSCA
PRODUITS FRUITS A

A BASE COQUES
DELAIT

API
CELERI

)

MOSTASSA
MOUTARDE

SESAM
SESAME

e

DIOXID
DE SOFRE
ISULFITS
DIOXYDE
DE SOUFRE

ET
SULFITES

MOL-LUSCS
MOLLUSQUES

S

TRAMUSSOS
LUPIN

CENTRES DE LLOMS NETS
FILETS DE VEAU

VACA SELECCIO EUROPEA, 60 A 80 DIES
VACHE - SELECTION EUROPEENNE, 60 A 80 JOURS

VACA GALLEGA SELECCIO, MITJA MADURACIO,
60 A 80 DIES

SELECTION VACHE GALICIENNE DE MATURATION
MOYENNE, 60 A 80 JOURS

BOU ROSSA GALLEGA MADURAT
BEUF BLONDE DE GALICE MATUREE

ALTRES TALLS A LA GRAELLA
AUTRES MORCUEAUX GRILLES

ENTRECOT DE VEDELLA AMB SALSA BEARNESA
ENTRECOTE DE VEAU A LA SAUCE BEARNAISE

FILET DE VEDELLA A LA BRASA
FILET DE VEAU GRILLE AU FEU DE BOIS

SUPREMA DE VACA ABERDEEN-ANGUS NACIONAL
SUPREME DE FAUX FILET D'ABERDEEN ANGUS
NATIONAL

T PRESENCIA D'AL-LERGENS X' CONTE TRACES
PRESENCE D’ALLERGENES CONTIENT DES TRACES
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NOM DEL PLAT ®@®®@0®@®@®

GLUTEN CRUSTACIS ous PEIX CACAUETS S0 Lacis FRUITS DE APl MOSTASSA SESAM DIdXID MOLLUSCS | TRAMUSSOS

NOM DU PLAT GLUTEN CRUSTACES @Urs POISSONS | CACAHUETES S0IA LAITET CLOSCA CELERI MOUTARDE SESAME DEsorRe | movwusques LUPIN
PRODUITS FRUITS A

A BASE COQUES DIOXYDE

DELAIT DE SOUFRE

ET
SULFITES

ALTRES CARNS / GUARNICIONS PER A LES NOSTRES CARNS
AUTRES VIANDES / GARNITURES DE NOS VIANDES

HAMBURGUESA DE BOU
BURGER DE BCGEUF

COSTELLAM DE PORC ROSTIT AMB SALSA BARBACOA
CARRE DE PORC ROTI AVEC SAUCE BARBECUE X T X T T X T T T T T X T

POLLASTRE DE PAGES A LA BRASA
POULET FERMIER GRILLE AU FEU DE BOIS B = = =

ESPATLLA DE XAI LLETO
EPAULE D'AGNEAU DE LAIT

JARRET DE VEDELLA A BAIXA TEMPERATURA AMB
CREMOS DE PATATA TRUFAT ) X X X
JARRET DE BCEUF A BASSE TEMPERATURE AVEC
POMME DE TERRE A LA TRUFFE CREMEUSE

PEBROTS DEL PIQUILLO CONFITATS
POIVRONS DEL PIQUILLO CONFITS (PETITS X
POIVRONS ROUGES LEGEREMENT PIQUANTS)

PATATES FREGIDES T X
FRITES

AMANIDA VERDA X
SALADE VERTE

T PRESENCIA D'AL-LERGENS X' CONTE TRACES
PRESENCE D’ALLERGENES CONTIENT DES TRACES
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NOM DEL PLAT
NOM DU PLAT

GLUTEN CRUSTACIS ous
GLUTEN CRUSTACES @UFS

® 0 0

o

PEIX
POISSONS

e

CACAUETS
CACAHUETES

e

S0JA
SOIA

o

LACTIS
LAITET
PRODUITS
ABASE
DE LAIT

FRUITS DE
CLOSCA

FRUITS A
COQUES

API
CELERI

)

MOSTASSA
MOUTARDE

SESAM
SESAME

e

DIOXID
DE SOFRE
ISULFITS
DIOXYDE
DE SOUFRE

ET
SULFITES

MOL-LUSCS
MOLLUSQUES

S

TRAMUSSOS
LUPIN

MENU DEGUSTACIO 1.OMO ALTO

MENU DEGUSTATION LOMO ALTO0

CROQUETA DE CECINA
CROQUETTE DE CECINA

XORICO, LLONGANISSA, LLENGUA | CECINA
CHORIZO, SAUCISSON, LANGUE ET CECINA

STEAK TARTAR
STEAK TARTARE

CRUIXENT DE SOBRASSADA
SOUBRESSADE CROUSTILLANTE

CENTRE DE LLOM DE VACA
FILET DE VACHE

CENTRE DE BOU GALLEC MADURAT
FILET DE BCEUF GALICIENNE MATURE

DIGESTIU LOMO ALTO
DIGESTIVE LOMO ALTO

PINYA A LA BRASA
ANANAS GRILLE

T PRESENCIA D'AL-LERGENS
PRESENCE D'ALLERGENES

X CONTE TRACES

CONTIENT DES TRACES
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NOM DEL PLAT
GLUTEN CRUSTACIS ous PEIX CACAUETS S0JA LACTIS FRUITS DE API MOSTASSA SESAM DIOXID MOL-LUSCS

NOM DU PLAT auien | cusmces | aus | possow | cacwuires | som pesorme

LAITET CELERI MOUTARDE SESAME TSULFITS MOLLUSQUES
PRODUITS FRUITS A

ABASE COQUES DIOXYDE
DE LAIT DE SOUFRE

ET
SULFITES

S

TRAMUSSOS
LUPIN

PEIX
POISSON

POP GALLEC EN DOS COCCIONS A LA BRASA
AMB PATATES X T X T X
POULPE A LA GALICIENNE EN DEUX CUISSONS
GRILLE AVEC POMMES DE TERRE

TURBOT A LA GRAELLA AMB POCIO DE GETARIA
TURBOT GRILLE A LA POTION DE GETARIA T

PA
PAIN

PA DE COCA TORRAT AMB TOMAQUET, OLI | SAL
PAIN GRILLE A LA TOMATE, HUILE D'OLIVE ET SEL

DIGESTIU & FORMATGES LOMO ALTO
DIGESTIVE & FROMAGES LOMO ALTO

SORBET DE LLIMA | APl AMB GINTONIC X
SORBET DE LIME ET CELERI AVEC GIN TONIC

SELECCIO DE FORMATGES AFINATS
SELECTION DE FROMAGES MURES X X T T T T T

T PRESENCIA D'AL-LERGENS X' CONTE TRACES
PRESENCE D’ALLERGENES CONTIENT DES TRACES
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NOM DEL PLAT
NOM DU PLAT

e

GLUTEN
GLUTEN

(i)

CRUSTACIS
CRUSTACES

© e e o

PEIX CACAUETS S0JA LACTIS

POISSONS CACAHUETES SOIA LAITET
PRODUITS
ABASE

FRUITS DE
CLOSCA
FRUITS A

COQUES
DE LAIT

API
CELERI

)

MOSTASSA
MOUTARDE

SESAM
SESAME

e

DIOXID
DE SOFRE
ISULFITS
DIOXYDE
DE SOUFRE

ET
SULFITES

MOL-LUSCS
MOLLUSQUES

S

TRAMUSSOS
LUPIN

LLES POSTRES

DESSERTS

XOCOLATA EN TRES TEXTURES AMB CREMA
DE VAINILLA | GERDS

CHOCOLAT EN TROIS TEXTURES AVEC DE
LA CREME DE VANILLE ET AUX FRAMBOISES

MOUSSE DE GERDS | PERA CONFITADA AMB
ENCENALLS DE XOCOLATA

MOUSSE A LA FRAMBOISE ET AUX POIRES
CONFITES AVEC DES COPEAUX DE CHOCOLAT

LEMON PIE AMB NUVOLS DE MERENGA
AMB PURE DE MADUIXA
TARTE AU CITRON A LA MERINGUE AVEC
UNE PUREE DE FRAISES

PASTIS CRUIXENT D'AVELLANES AMB
XOCOLATA LIQUIDA

TARTE AUX NOISETTES CROQUANTE AVEC
DU CHOCOLAT LIQUIDE

MOUSSE DE MANGO | LLIMONA, GERDS

| PURE DE MADUIXA

MOUSSE DE MANGUE ET DE CITRON, FRAMBOISE
ET PUREE DE FRAISE

PINYA NATURAL MARINADA AMB FONOLL

| ANET AMB CRUMBLE DE SPECULOOS
ANANAS FRAIS MARINES AU FENOUIL ET A
L'ANET AVEC UN CRUMBLE DE SPECULOOS

PERES MACERADES AMB VI DE PRUNA AMB
MENTA FRESCA | XIPS DE PERA

POIRES MACEREES AU VIN PRUNE AVEC DE LA
MENTHE FRAICHE ET AUX CHIPS DE POIRE

SELVA NEGRA AMB CIRERES CONFITADES AMB
NATA MUNTADA | ENCENALLS DE XOCOLATA
GATEAU FORET-NOIRE AUX CERISES CONFITES
AVEC CREME FOUETTEE ET PEPITES DE CHOCOLAT

T PRESENCIA D'AL-LERGENS
PRESENCE D'ALLERGENES

X CONTE TRACES
CONTIENT DES TRACES
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NOM DEL PLAT
NOM DU PLAT

® 000

GLUTEN CRUSTACIS ous PEIX
GLUTEN CRUSTACES @UFS POISSONS

@ 00

CACAUETS S0JA LACTIS FRUITS DE
CACAHUETES SOIA LAITET cLosca
PRODUITS FRUITS A

ABASE COQUES
DE LAIT

API
CELERI

)

MOSTASSA
MOUTARDE

SESAM
SESAME

e

DIOXID
DE SOFRE
ISULFITS
DIOXYDE
DE SOUFRE

ET
SULFITES

MOL-LUSCS
MOLLUSQUES

S

TRAMUSSOS
LUPIN

LES POSTRES
DESSERTS

CHEESECAKE AMB GERDS I SPECULOOS

CHEESECAKE AVEC DES FRAMBOISES ET SPECULOOS

TIRAMISU
TIRAMISU

ASSORTIMENT DE MACARONS DE MADUIXA,
VAINILLA, XOCOLATA | FESTUC

ASSORTIMENT DE MACARONS FRAISE, VANILLE,

CHOCOLAT ET PISTACHE

GELATS | SORBETS: VAINILLA, XOCOLATA,
GERDS, LLIMONA I API

GLACES ET SORBETS: VANILLE, CHOCOLAT,
FRAMBOISE, CITRON ET CELERI

POSTRES ARTESANS
DESSERTS FAITS MAISON

T PRESENCIA D'AL-LERGENS
PRESENCE D’ALLERGENES

X CONTE TRACES
CONTIENT DES TRACES
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