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MENÚ CAP D'ANY
2020

120 € 
IVA inclòs

PER OBRIR BOCA
Mini tàrtar roll

Pernil ibèric de gla D.O. Guijuelo tallat a mà
Carpaccio de bou curat amb formatge Idiazabal fumat

Porro a la brasa amb culatí de bou
Coca fina de botifarró de bou i formatge Payoyo

Gamba fresca de Palamós al Josper

PLAT PRINCIPAL
Centre de vaca vella d’extrema maduració · 280 dies · amb la seva guarnició 

DIGESTIU
Sorbet de llima i api, gin i tònica

POSTRE
Rajola dolça del Passeig de Gràcia

RAÏM DE LA SORT I COTILLÓ

CELLER I SERVEI
Servei de pa de doble fermentació 

D.O. Costers del Segre, EKAM Castell d’Encus, blanc
D.O. Ribera del Duero, Pagos de Anguix, negre
A.O.C. Champagne, Mumm Brut Champagne

Aigües minerals, cafès i infusions

La reserva es confirmarà amb el pre-pagament del 25% del preu del menú.  

Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, 
crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho 

al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 


