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AMANIDA VERDA DE TEMPORADA 8,50 € B E]\/[B[]TITS ]]E B[]U I VACA
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AMANIDA DE TOMAQUETS DE TEMPORADA AMB VENTRESCA ENTREMESOS LOMO ALTO DE BOU | VACA oo 18,00 €
DE TONYINA T CEBA TENDRA .o 15,00 € (Cecina artesana premium, xorigo, llonganissa, sobrassada i llengua curada)
ENCIAM SENCERA A LA BRASA AMB ALLS TENDRES LLENGUA CURADA DE BOU oo
| VERDURETES ROSTIDES st 9,50 € XORICO DE BOU
GASPATXO ANDALUS AMB CREMA D'ALVOCAT e 8,50 € LLONCANISSADE BOU
CROQUETES DE CECINA DE BOU oo 10,00 € CECINA ARTESANA DE VACA VELLA PREMIUM
CARPACCIO DE VACA VELLA MADURADA AMB
FORMATGE CASTELLA FUMAT .ot 18,00 € COCAFINADES OBRASA?A DEBOU o
| COCAFINA DE BOTIFARRO DE BOU AMB FORMATGE PAYOYO ... 20,00 €
STEAK TARTAR DE BOU .ottt 24,00 € o 1n
PERNIL IBERIC DE GLA GUIJUELO TALLAT A MA oo 26,00 € cisil L
PORROS A LA BRASA AMB CULATI DE BOU o 13,20 € = =1
RAVIOLI DE XAl AMB BOLETS BRASEJADES | EL SEU BROU
AUXERESVELL oo 18,70 € COSTELLES SENCERES A LA GRAELLA
CARXOFES | ESPARRECS VERDS CONFITATS A LA BRASA VEDELLA BRUNETA
AMB SALSA DE ROMESCO ettt 20,00 € 65,00 €/kg
VACA EUROPEA FRISONA DE CURTA MADURACIO
75,00 €/kg
VACA EUROPEA SIMMENTAL DE MITJA MADURACIO
ENTRECOT DE VEDELLA AMB SALSA BEARNESA 100,00 €/kg
FILET DE VEDELLA A LA BRASA VACA VELLA ROSSA GALLEGA DE LLARGA MADURACIO
SUPREMA DE VACA ABERDEEN-ANGUS 110,00 €/kg
PRESAIBERICA DE GLA WAGYU SELECCIO NACIONAL
180,00 €/kg
HAMBURGUESA DE BOU ..o sssssssssssssssssssssssssssees 20,00 € VACA SELECCIO EUROPEA
COSTELLAM DE PORC ROSTIT AMB SALSA BARBACOA ... 14,00 € 17,00 €/100 grs
POLLASTRE DE PAGES A LA BRASA et 16,50 € ,
BOTIFARRA DE CALAF AL CARBO D'ALZINA (250 &) oo 15,50 € VACA VEL;‘S gglg:/cigloo MADURADA
COCOTXES DE PORC IBERIC GUISADES ALV oo 18,50 € ’ grs
ESPATLLA DE XAILLETO s 29,00 € BOU GALLEC MADURAT
60,00 €/100 grs
GUARNICIONS
PEBROTS DEL PIQUILLO CONFITATS, PATATES FREGIDES | AMANIDA VERDA GUARNICIONS
. ———— — . PEBROTS DEL PIQUILLO CONFITATS, PATATES FREGIDES | AMANIDA VERDA
= - |
AN AN AN ZA RN ZA RN ZIN
% N H GUS [: [] E BACALLA A LA GRAELLA D'ALZINA oo 24,00 €
VACA VELLA EDICIO LIMITADA POP GALLEC EN DOS COCCIONS A LA BRASA AMB PATATES ... 25,50 €
‘ Vaca vella madurada sencera 7 )
& Z TURBOT A LA GRAELLA AMB POCIO DE GETARIA oo 25,50 €
' XORICO, LLONGANISSA | LLENGUA ‘
é TERRINA DE BOU AMB ENVINAGRATS &
CRUIXENT DE SOBRASSADA m\ IA
E CARPACCIO AMB FORMATGE CASTELLA FUMAT Z F[] T GES
r STEAK TARTAR ‘ SELECCIO DE FORMATGES AFINATS .ooooeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeseseess s 12,50 €
[ CENTRE DE LLOM \
N DIGESTIU LOMO ALTO 7
A CARRO DE POSTRES ARTESANS 74 DIGESTIU LOMO ALTO
r 95,00 € ‘ -
é R PERSONA e AL COMPLERTA & SORBET DE LLIMA | API AMB GIN TONIC oo 5,00 €
% MENU DEGUSTACIO é = CARRO DE POSTRES
AMB CENTRE DE BOU GALLEC MADURAT 8.50 €
\ U @ ' ®
125,00 €
' PER PERSONA, SERVEI DE TAULA COMPLERTA ‘
K \ SERVEI DE PA ettt 3,00 €
NSNS NSNS TS Y PA DE COCA TORRAT AMB TOMAQUET, OLI | SAL e 3,80 €

IVA INCLOS. Aquest establiment compleix la normativa sobre prevencié de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, llavors de sésam,
sulfits, tramussos, mol-luscs i derivats. En cas d'al-lérgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposicié dels seus clients informacié dels plats que ofereix.
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