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Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. 
Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. 

En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece.

PARA PICAR
Ostra de Bouzigues en ceviche y perla de granada

Coca fina de sobrasada de buey y miel
Steak tartare de buey madurado 180 días y caviar platinum

ENTRANTE
Foie micuit con mermelada de manzana y canela

DEL MAR
Canelón de langostinos y salmón con salsa de gamba roja

LA CARNE
Solomillo de ternera Parda de los Pirineos madurada 45 días, 
con parmentier de patata trufada y mantequilla Café de París

PRE-POSTRE
La Rajola del paseo de Gracia 

POSTRE
Chocolate en tres texturas con crema de vainilla

UVAS DE LA SUERTE Y BOLSA COTILLÓN 

BODEGA
D.O. RIBERA DEL DUERO, PAGOS DE ANGUIX MÀGNUM

D.O. TERRA ALTA, EDETÀRIA SELECCIÓ MÀGNUM
G.H. MUMM CORDON ROUGE BRUT 

130 € 
Precio por persona / IVA incluido


